
 اساسيات صناعات غذائيةنموذج وصف المقرر

. اسم المقرر1

 اساسيات صناعات غذائية

. رمز المقرر2

 PRIF 206      

. الفصل / السنة3

2025-2024الخريفي - للعام الدراسي 

. تاريخ اعداد هذا الوصف4

15/1/2025

. اشكال الحضور المتاحة5

دوام كامل )محاضرة نظري ومحاضرة عملي( اسبوعياً

. عدد الساعات الدراسية )الكلي(/ عدد الوحدات )الكلي(6

 وحدة3.5 أسبوع، عدد الوحدات 14 ساعة عملي اسبوعياً لمدة 3ساعة نظري و2

. اسم مسؤول المقرر الدراسي )اذا اكثر من اسم يذكر(7

      ا. م  ظلال مهدي عبد القادرمحمد حسن الربيعيالاسم:

dhilalmahdi@uodiyala.edu.iq       

. اهداف المقرر8

اهداف المادة الدراسية:

يبحث علم الصناعات الغذائية والتعريف به  .-1
-يشتمل على دراسة مكونات الاغذية2
-التعرف على كيفية صناعة الدهون والزيوت -  -صناعة3
-التعرف على التفاعلات الكيميائية في الأغذية4
-التعرف على طرائق التصنيع والحفظ للاغذية5

. استراتيجيات التعليم والتعلم9
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الاستراتيجية
 أسبوع تتخللها امتحانين شهرية وامتحانات يومية وتقارير علمية14• محاضرات حضورية لمدة 

. بنية المقرر10

الجزء النظري

الاسبوع
الساعا

ت
طريقة التقييمطريقة التعلماسم الوحدة او الموضوعمخرجات التعلم المطلوبة

12

التعريف )بعلم الصناعات
الغذائية) ونبذة تاريخية عن
نشوء وتطور علم الصناعات

الغذائية

اسس الصناعات الغذائية
الشرح وعرض

النموذج
والمحاضرة

الاختبارات
اليومية والشهرية

والنهائية
والتقارير
اليومية

22
مكونات الغذاء- الماء

والكاربوهيدرات
اسس الصناعات الغذائية

الشرح وعرض
النموذج

والمحاضرة

الاختبارات
اليومية والشهرية

والنهائية
والتقارير
اليومية

32

مكونات الغذاء- البروتينات
والدهون- الأنزيمات والعناصر

اسس الصناعات الغذائيةالمعدنية والفيتامينات
الشرح وعرض

النموذج
والمحاضرة

الاختبارات
اليومية والشهرية

والنهائية
والتقارير
اليومية

42
صناعة الدهون والزيوت-

صناعة السكر
اسس الصناعات الغذائية

الشرح وعرض
النموذج

والمحاضرة

الاختبارات
اليومية والشهرية

والنهائية
والتقارير
اليومية

52

الحبوب - الشاي - القهوة - الفواكه
والخضراوات

اسس الصناعات الغذائية
الشرح وعرض

النموذج
والمحاضرة

الاختبارات
اليومية والشهرية

والنهائية
والتقارير
اليومية

امتحان أول6

72
اللحوم - الأسماك – البيض

اسس الصناعات الغذائية
الشرح وعرض

النموذج
والمحاضرة

الاختبارات
اليومية والشهرية

والنهائية
والتقارير
اليومية
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82
التفاعلات الكيميائية في

الأغذية
اسس الصناعات الغذائية

الشرح وعرض
النموذج

والمحاضرة

الاختبارات
اليومية والشهرية

والنهائية
والتقارير
اليومية

92
طرائق حفظ وتصنيع الأغذية –

- التبريد والتجميدالتجفيف
اسس الصناعات الغذائية

الشرح وعرض
النموذج

والمحاضرة

الاختبارات
اليومية والشهرية

والنهائية
والتقارير
اليومية

102
طرائق حفظ وتصنيع الأغذية-

الحرارة العالية ) التعليب(
اسس الصناعات الغذائية

الشرح وعرض
النموذج

والمحاضرة

الاختبارات
اليومية والشهرية

والنهائية
والتقارير
اليومية

112
التخمرات الكيميائية في

الأغذية
اسس الصناعات الغذائية

الشرح وعرض
النموذج

والمحاضرة

الاختبارات
اليومية والشهرية

والنهائية
والتقارير
اليومية

امتحان ثاني12

اسس الصناعات الغذائيةاللحوم132
الشرح وعرض

النموذج
والمحاضرة

الاختبارات
اليومية والشهرية

والنهائية
والتقارير
اليومية

142
المضافات الكيميائية في

الأغذية
اسس الصناعات الغذائية

الشرح وعرض
النموذج

والمحاضرة

الاختبارات
اليومية والشهرية

والنهائية
والتقارير
اليومية

اسس الصناعات الغذائية152
الشرح وعرض

النموذج
والمحاضرة

الاختبارات
اليومية والشهرية

والنهائية
والتقارير
اليومية

الجزء العملي

الاسبوع
الساعا

ت
طريقة التقييمطريقة التعلماسم الوحدة او الموضوعمخرجات التعلم المطلوبة

13
نبذة عن علم الصناعات

الغذائية
اسس الصناعات الغذائية

المشاهدة 
  الحوار والمناقشة

 

الاختبارات
اليومية

والشهرية
والنهائية
والتقارير
اليومية

3



23
طرق حفظ الأغذية

اسس الصناعات الغذائية
المشاهدة 

  الحوار والمناقشة
 

الاختبارات
اليومية

والشهرية
والنهائية
والتقارير
اليومية

33
المحاليل

اسس الصناعات الغذائية
المشاهدة 

  الحوار والمناقشة
 

الاختبارات
اليومية

والشهرية
والنهائية
والتقارير
اليومية

43

الخطوات الأساسية في حفظ
الأغذية ) بالتعليب( –

التقشير والسلق والتعبئة
والتفريغ

اسس الصناعات الغذائية
المشاهدة 

  الحوار والمناقشة
 

الاختبارات
اليومية

والشهرية
والنهائية
والتقارير

53
خطوات التعليب- التعقيم

والتبريد
اسس الصناعات الغذائية

المشاهدة 
  الحوار والمناقشة

 

الاختبارات
اليومية

والشهرية
والنهائية
والتقارير

امتحان أول6

73
تصنيع الدبس

اسس الصناعات الغذائية
المشاهدة 

  الحوار والمناقشة
 

الاختبارات
اليومية

والشهرية
والنهائية
والتقارير
اليومية

83
كبس التمور

اسس الصناعات الغذائية
المشاهدة 

  الحوار والمناقشة
 

الاختبارات
اليومية

والشهرية
والنهائية
والتقارير
اليومية

93
تصنيع الخل

اسس الصناعات الغذائية
المشاهدة 

  الحوار والمناقشة
 

الاختبارات
اليومية

والشهرية
والنهائية
والتقارير

103
تصنيع المربيات

اسس الصناعات الغذائية
المشاهدة 

  الحوار والمناقشة
 

الاختبارات
اليومية

والشهرية
والنهائية
والتقارير

113
تصنيع الخبز المختبري

اسس الصناعات الغذائية
المشاهدة 

  الحوار والمناقشة
 

الاختبارات
اليومية

والشهرية
والنهائية
والتقارير
اليومية

4



امتحان  ثاني12

اسس الصناعات الغذائيةتصنيع معجون الطماطة133
المشاهدة 

  الحوار والمناقشة
 

الاختبارات
اليومية

والشهرية
والنهائية
والتقارير

143
تصنيع العصائر و الشرابت

اسس الصناعات الغذائية
المشاهدة 

  الحوار والمناقشة
 

الاختبارات
اليومية

والشهرية
والنهائية
والتقارير
اليومية

. تقييم المقرر11

 الامتحانات اليومية والشهرية  والتقارير وفعالية الطالب في اثناء المحاضرة  .

. مصادر التعلم والتدريس12

الكتب المقررة المطلوبة )المنهجية ان وجدت(

-الأسود، ماجد بشير. عبد العزيز، عمر1
.مباديء الصناعات الغذائية2000فوزي.سولاقا،امجد بويا. 

) كتاب منهجي(. وزارة التعليم العالي والبحث العلمي ،
جامعة الموصل.

.تصنيع الأغذية1989- الشيباني، علي محمد حسين.2
- القسم الثاني) كتاب منهجي(. وزارة التعليم العالي

والبحث العلمي، جامعة الموصل.

المراجع الرئيسة )المصادر(

. الكيمي��اء الحيوي��ة . دار2011-البدراوي،يوسف البدراوي.1
المسيرة للنشر والتوزيع –عمان،الأردن.

. تغذي��ة انس��ان.1990-الزه��يري، عب��د الله محم��د ذن��ون.2
وزاالتعليم العالي والبحث العلمي،جامعة الموصل

-السماحي، ص�لاح كام��ل . ش�طا ،ع��ادل اب��و بك�ر. يوس�ف، خال�د3
.تكنولوجيا الأغذية . دار المس��يرة للنش��ر والتوزي��ع2010محمد . 

والطباعة – عمان، الأردن

الكتب والمراجع الساندة التي يوصى بها )المجلات العلمية،
التقارير ...(

المجلات العلمية الاكاديمية العراقية
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Netالمراجع الالكترونية، مواقع الانترنت
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