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	اسم التدريسي :
	يوسف احمد نايف


	البريد الالكتروني :
	ahmeyoussef@uodiyala.edu.iq

	اسم المادة : 
	تكنولوجيا منتجات الدواجن
     

	مقرر الفصل :
	الخريفي – المرحلة الثالثة / الدراسات الأولية 


	أهداف المادة :
	تدريس وتدريب الطلبة على استعمال الاسس العلمية في تكنولوجيا منتجات الدواجن 


	التفاصيل الأساسية للمادة :
	دراسة المبادئ العامة للانتاج  والتركيب الكيميائي والقيمة الغذائية و الخزن والتسويق لبيض المائدة ولحوم الدواجن

	الكتب المنهجية :
	الفياض، حمدي عبد العزيز و سعد عبد الحسين ناجي. 1989 . تكنولوجيا منتجات 
       الدواجن . وزارة التعليم العالي والبحث العلمي ــــــ جامعة بغداد .  
ناجي، سعد عبد الحسين وناديه نايف عبدالهجو وغالب علوان القيسي . 2012. انتاج 
      وتكنولوجيا لحوم الدواجن . الدار الجامعية للطباعة والنشر والترجمة ـــ جامعة بغداد .


	المصادر الخارجية : 

	North, M.O. 1994. Commercial Chicken Production Manual . AVI
           Publishing Company. New York.
Stadelman,W.J. and Cotterill,O.J. 1995. Egg Science and 

          Technology Food Products Press. United States of 

          America.
Parkhurst, C., and G. J. Mountney. 2012. Poultry meat and egg production. Springer Science & Business Media.‏
Many other references and article from internet.


	تقدير الفصل :

	الاختبار الفصلي الأول

الاختبار الفصلي الثاني

السعي

نظري     عملي
الامتحان النهائي

نظري     عملي
الدرجة النهائية

25%       15%
40%   20%


	معلومات إضافية :
	تدرس المادة وفق نظام الفصل الواحد 
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